
LE BISTROT



ENTRÉES

FROMAGES

DESSERTS

PLATS
LES MENUS

Poêlée de champignons, crémeux de cèpes œuf mollet 

Sélection de 3 Fromages de la Région 

Tarte au citron meringuée, coulis d’agrumes

Filet de maigre, compotée de poireaux, pak choi , beurre blanc au noilly prat

Entrée, Plat & Dessert 

Velouté de courge , crème montée aux herbes et huile de noix
 

Crème brulée à l’anis de Flavigny

Entrée & Plat ou Plat & Dessert (uniquement le midi) 

Panna cotta au lait de coco et fruits exotiques

Râble de lapin et lentilles vertes AOP en salade tiède,  moutarde et estragon

Baba au gin et agrumes

Suprême de volaille fermière , déclinaison de choux fleur, sauce époisses

Enfant (Plat & Dessert) 

Faux filet poelé, pommes de terre mitraille , oignon nouveau et jus de
viande

Tous nos produits sont faits maison, issus du marché du jour, ou cueillis du matin.
Aussi, certains peuvent être en rupture mais nous aurons toujours une alternative à vous suggérer.

Prix toutes taxes et service compris.
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13€

Supplément de 10€

10€

26€

45€

13€

10€

30€

10€

13€

10€

26€

20€
26€

Tataki de thon rouge, vierge betterave 13€

Risotto aux champignons 26€

Raviole ouverte d’escargot, persillade en émulsion 13€


